A La Baita la presentazione
della Guida Osterie d’Italia
per sostenere la Romagna

Parte dell'incasso per
gli apicoltori di Ravenna
e Forli danneggiati
dall'alluvione a maggio

FAENZA

Osti “chioccolati” insieme a
Faenza per sostenere ancora
una volta la Romagna colpita
dall'alluvione. Loccasione sa-
ra domani sera , in occasione
della presentazione della nuo-
va edizione della Guida Oste-
rie d’Italia Slow Food alle 19
al Rione Verde con la presen-
za del curatore Eugenio Si-
gnoroni e a seguire la cena
speciale a La Baita (info e pre-
notazioni al 389961 4828, co-
sto 45 euro , 40 euro per soci
Slow Food o Tempi di Recupe-
ro). Levento nasce dalla colla-
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borazione tra Slow Food Emi-
lia Romagna, Tempi di Recu-
pero e la condotta Slow Food
di Faenza e Brisighella, con
I'obiettivo di destinare il rica-
vato al fondo istituito da Slow

Fabio Olmeti titolare de La Baita di Faenza che ospita la serata 070 v+
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Food per sostenere gli apicol-
tori forlivesi e ravennati
(www.afapicoltori.com) gra-
vemente colpiti dall'alluvione
del maggio scorso. La Baita di
Faenza, Osteria dei Frati di

Roncofreddo, Osteria La
Campanara di Pianetto di
Galeata (che sono anche le
tre “chiocciole” della Roma-
gna) e la new entry Osteria
Tera di Sogliano, con loro
Francesco Dini cuoco dell'al-
leanza Slow Food e direttore
operativo di Qualita e Servi-
zi saranno i protagonisti del-
la serata con i loro piatti ac-
compagnati dai vini di vi-
gnaioli romagnoli del pro-
getto “lo bevo romagnolo”,
con cui sostenere le cantine
che hanno subito gravi dan-
ni. Il servizio di sala e cucina
¢ supportato dagli studenti
dell'Istituto  Alberghiero
“Pellegrino Artusi” di Riolo
Terme. Levento ¢ parte delle
iniziative di lancio dell'ini-
ziativa  dell'associazione
faentina Tempi di Recupero
che dal 3 all'l1 febbraio co-
involgera professionisti del
mondo enogastronomico di
tutto il mondo che per una
settimana propongono uno o
piu piatti ispirati alla cucina
circolare e sostenibile. Sono
128 le osterie emiliano ro-
magnole presenti nella tren-
taquattresima edizione della
guida, fra queste ci sono 13
novita e 21 chiocciole.



